
Festività Natalizie
2014

Concerti Mercatini Mostre
Burattini e tanto altro...

all’interno:
tutti pasticcieri con il

Dolce Albero di Natale





Festività Natalizie con Pro Loco
Ci stiamo avvicinando alle festività di fine anno che sono 
particolarmente sentite e partecipate da tutti i cittadini.

La nostra Pro Loco si sente coinvolta nel creare attorno 
alla comunità il senso di appartenenza ed il giusto clima 
sereno e positivo che dia la forza di superare le difficoltà 
e guardare al domani con rinnovata energia.

Anche quest’anno il programma sarà fitto d’i-
niziative: i concerti, l’accensione delle lumina-
rie di Natale, i mercatini natalizi, la capanna 
itinerante, il Capodanno in piazza e natu-

ralmente l’arrivo della Befana per tutti i 
bambini, speriamo contribuiranno a dare 

una cornice gioiosa alla vita del nostro 
paese.

Cogliamo l’occasione per augurare a tutti

Buone Feste!!!



“Porge i Migliori

Auguri di Buone Feste
...e ricorda che si è trasferita nei

nuovi locali di Via Emilia 210
(ex Pomodoro Viaggi)”.



I.M.A s.p.a.
Via Emilia 428-442
Fondazione ”B. M. Zaini”
Via Emilia 285
arpa srl - Lieviti e prodotti affini
Via Emilia 268
maria luisa cenni notaio
Via Emilia 218
banca di imola spa
Via Emilia 216
gary Profumeria
Via Emilia 206
Acconciatori Ronchini
Via Emilia 204
La spiga d’oro di La Tona R. & C. S.n.c.
Via Emilia 196
tabaccheria centrale
Via Emilia 190
bar centrale di Gualandi G.
Via Emilia 186
l’estetica
Via Emilia 166
l’angolo della Tenda
Via Emilia 164
vagamondo Pelletteria Valigeria
Via Emilia 162
Merceria e Filati
Via Emilia 160
Fior di Loto
Via Emilia 158
Studio Cirulli
Via Emilia 150

Pizzeria La Corte
Via Emilia 152
Idee d’Autore di Tedeschi M.
Via Emilia 144
panificio F.lli quartieri
Via Emilia 142
taxi Abbigliamento
Via Emilia 141
Grotte di Sale
Centro Haloterapia
Via Emilia 138
Studio Tecnico Gi-Effe
Via Emilia 136
Ambulatorio Veterinario
“La Corte”
Via Emilia 134
Ottica Ozzano di Caccavo S.
Via Emilia 132
Bar Minoccheri
Via Emilia 125/127
Immobiliare Gabetti
Via Emilia 124
egle shop Abbigliamento
Via Emilia 119
banca di bologna
Via Emilia 115
Farmacia Ghigi
Via Emilia, 113
“Da cencio” Merceria
Via Emilia 108
Allianz Assicurazioni
Via Emilia 99/101

calzature barbieri
Via Emilia 82
Orocash
Via Emilia 62
Agenzia pratiche auto
Via Emilia 54
Vernicolor
Via Emilia 51/53
Sistem Copy
Via Emilia 49
Autolavaggio Primavera
Via Emilia 41
Strazzari Autoaccessori
Via Emilia 28/30
La Vecchia Locanda
Via Emilia 3/5
Hosteria “Buona Vita”
Via Repubblica 15/17
Charmè Parrucchieri
Via Fosse Ardeatine 6
Banca Carisbo
Filiale di Ozzano
Via IV Novembre 6
Caffè Paradiso
Via S. Allende 64

Ozzano s’illumina grazie a...



Lo spumante per il brindisi
del 2015 è offerto da

centro alimentare oe s.r.l.
Via Mazzini, 11 - Tel. 051 79.75.99 

Ozzano dell’Emilia - Bologna
Via Matteotti, 28 - Tel. 051 94.39.98
Castel San Pietro Terme - Bologna

Panettone offerto da:

city

FILIALE DI OZZANO EMILIA (BOLOGNA)
Piazza S. Allende, 13/a - Tel. 051 79.66.46 - Fax 051 79.66.02



tabaccheria allende
Via S. Allende 58/60
Carillon
Via Allende 11
“la pantera rosa” Pizzeria
Via Allende 4
cassa di risparmo di cento
Via A. Moro 14A
Filippini Walter e Ivano 
Scavi e Demolizioni
Via A. Moro 14
Autoscuola Soverini
Via Gramsci 5
Tecnocasa
Via Gramsci 1
Abbigliamento Star
Via de Gasperi 2B
Foto Ciak
Viale 2 Giugno 74
Immobiliare Ozzanese
Viale 2 Giugno 70
cremeria del Viale
Viale 2 Giugno 68
Bar Tabaccheria Zaniboni
Viale 2 Giugno 64/66
bar pasticceria Dolci Momenti
Viale 2 Giugno 58
Casa Futura Immobiliare 
Viale 2 Giugno 52
Cipria Intimo
Viale 2 Giugno 50
Centro Servizi Funerari
Viale 2 Giugno 48

macelleria san cristoforo
Viale 2 Giugno 40
bar novecento
Viale 2 Giugno 39/41
alimentari ragni oreste
Viale 2 Giugno 33/35
ottica centro visione
Viale 2 Giugno 34/36
Smookiss Planet
Viale 2 Giugno 29
farmacia nuova
Viale 2 Giugno 28
bar laura
Viale 2 Giugno 24
Delizie di Nora
Viale 2 Giugno 18
gioielleria nassetti piergiorgio 
Viale 2 Giugno 12/14
NewPhoto
Via San Cristoforo 26
Piante e Fiori di Patrizia M.
Via San Cristoforo 24
Bar Sotto Sopra
Via San Cristoforo 20
F.lli Salvini 
Via San Cristoforo 6
protema Ag. Immobiliare
Via Degli Orti 19
Il bello delle Donne
Via Degli Orti 5
Pizzeria Trattoria “Pupi e Pepi”
Via della Resistenza 7
Noce di Mercatale

filippini Amedeo
Macchine Agricole
Via Idice 112 - Mercatale
Distributore Carburante
GPL-Q8 e Stazione di 
Servizio Barbieri
Via Idice 98C - Mercatale
Castori Cesare snc
Scavi - Opere stradali
Via Idice 95 - Mercatale
Ortofrutta Nobili
Via Idice 86 - Mercatale
Edicola Corticelli Luigi
Via Idice 84 - Mercatale
Farmacia Dr. Mattioli
Via Idice 54 - Mercatale
Banca di Bologna
Via Idice 56 - Mercatale
infortunistica petrillo
Via Idice 44 - Mercatale
Bar mercatale
Tabaccheria Ric. Lotto
Via Idice 35 - Mercatale
Studio Odontostomatologico
zanetti Dott. Sandro
Via del Partigiano 9C
Mercatale
circolo anspi
Via del Partigiano 3
Mercatale

Le Luminarie sono state installate da Beta Impianti - Lugo (Ra)



Creare valore senza rinunciare ai valori

Filiale di Ozzano Emilia 
Via Aldo Moro 14/a
Tel. 051  797978
www.crcento.it



Dolce Albero di Natale
Per l’impasto (stampo da 41x24):
Uova	 12
Pangrattato	 120 g
Nocciole	 140 g
Mandorle	 140 g
Zucchero	 280 g
Caffè	 4 tazzine (bagnare la torta)

Per la crema di farcitura:
Burro	 200 g
Zucchero a velo	 200 g
Uova	 4 tuorli
Cioccolato fondente	 180 g

Caffè	 4 cucchiai
Per la crema di ricopertura:
Burro	 200 g
Zucchero a velo	 200 g
Uova	 4 tuorli
Cioccolato fondente	 200 g
Ingredienti:
Zucchero a velo	 q.b.
Acqua	 q.b.
Coloranti alimentari rosso e verde
Codetta colorata e palline di 
zucchero argento

Mandorle petali	 q.b.
Codetta di cioccolato	 200 g circa

Ricetta e preparazione
Per prima cosa sminuzzate in un mixer le mandorle e le nocciole. Poi sbattete molto bene i tuorli delle uova 
con metà dello zucchero fino a farli diventare un composto denso e cremoso, quindi versateli in una ciotola. 
Aggiungete alle uova sbattute la frutta secca tritata e amalgamate. Incorporate poi il pangrattato, mescolate 
bene e poi aggiungete gli albumi precedentemente montati a neve ferma con il restante zucchero. Imburrate e 
infarinate lo stampo dove andrete a cuocere la torta. Versate l’impasto nella tortiera e mettete in forno già cal-
do per 45 minuti a 160 gradi. Nel frattempo preparate le creme. Per la farcitura, fate sciogliere il cioccolato, 
precedentemente tagliato grossolanamente con un coltello in un pentolino a fuoco molto dolce assieme al caffè. 
All’interno di un mixer lavorate il burro, con lo zucchero a velo e i tuorli. Quando il composto sarà omogeneo 
aggiungete la dose di cioccolato (ormai tiepido) necessaria per la crema e amalgamate il tutto. Procedete nel-
lo stesso modo per preparare la crema di ricopertura facendo attenzione al fatto che le dosi degli ingredienti 
sono differenti. Quando la torta sarà cotta, tagliatela a metà e bagnatela con il caffè che avrete preparato in 
precedenza. Versate la crema per la farcitura e spalmatela aiutandovi con la lama di un coltello. Dopodiché 
copritela e dedicatevi alla ricopertura. Spalmate la crema al cioccolato in superficie e, aiutandovi con una spatola 
dalle estremità appuntite (in alternativa utilizzate una forchetta), disegnate delle righe che simuleranno gli aghi 
dell’abete. Con la glassa verde (preparata unendo zucchero a velo e acqua bollente q.b. per ottenere un composto 
denso) create qualche linea ripassando in qualche solco creato con la spatola.
Con la glassa rossa create dei piccoli cerchietti che andrete a riempire con dello zucchero o con dei confettini colo-
rati. Sistemate i petali di mandorla su tutta la superficie. Cospargete i bordi della torta con delle codette di cioc-
colato e con una sacca da pasticcere date il tocco finale con dei ciuffetti di crema al burro tutt’intorno alla torta.

Consigli
Il dolce albero di Natale è una torta da servire in alternativa ai classici panettoni e pandori. 
L’impasto è preparato senza farina, al suo posto viene usato il pangrattato con nocciole e mandorle tritate. 
La crema per la ricopertura e la farcitura sono a base di burro. Il tocco finale sono le decorazioni fatte con glasse  e 
palline di zucchero colorate dove potrete sbizzarrirvi e arricchire il vostro dolce albero di Natale come più vi piace.

Difficoltà: Media	 Preparazione: 60 min.	 Cottura: 60 min.	 Persone: 12	 Costo: medio
	 Ingredienti



T.S.E.
Group s.r.l.
Via della Chimica, 7
Tel. 051 797206
Fax 051 799900
40064 Ozzano dell’Emilia
(Bologna)

e-mail:info@tsegroup.it
web: www.tsegroup.it

A Ponte Rizzoli ultimo appartamento disponibile!!

Via Flavio Gioia 9
Castel San Pietro Terme

www.tagservice.it

 TORREGGIANI ASSICURAZIONI
AGENZIA PLURIMANDATARIA

SERVIZI SU MISURA PER PRIVATI E AZIENDE

tel. 338 6925005

L’ASSICURAZIONE
CHE SI ADATTA A TE

Per la tua salute
Per la tua pensione

Per auto e veicoli
Per i tuoi beni di proprietà

Per la tua impresa
Per il tuo risparmio 

Per il tuo investimento
C
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CY

CMY
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Venerdì 5 dicembre 2014

Sabato 6 dicembre 2014

Domenica 7 dicembre 2014

Domenica 7 e Lunedì 8 dicembre 2014

ore 20,30 in sala “Città di Claterna”
Concerto del Gruppo Orchestrale

dell’Associazione Musicale di Ozzano dell’Emilia

ore 16,30 in sala “Città di Claterna”
Inaugurazione Mostra Collettiva

dell’Associazione per le Arti Figurative “U. Parentelli”

ore 18,00 in Piazza Allende
Accensione luminarie, Accensione Guglia della Chiesa di S. Ambrogio,
dei festoni sulla facciata della Biblioteca e dell’albero di Natale

dalle 10,00 alle 19,00 presso il Centro Commerciale COOP
Esposizione di hobbysti e artigianato artistico

Stand di Proloco con offerta di dolci
Saranno presenti produttori agricoli locali

del mercato “Terra Terra”
Negozi aperti





Sabato 13 dicembre 2014

Sabato 20 dicembre 2014

ore 16,30 in sala “Città di Claterna”
Concerto della Corale Adulti

dell’Associazione “Gruppo Musicale di Ozzano dell’Emilia”
diretti dal Maestro Crovetti, eseguiranno canti natalizi

e lettura di poesie a cura di Benedetta Carmignani

dalle 9.00 per le vie di Ozzano
Con partenza dal Palazzo Comunale Babbo Natale e la 

Banda di Ozzano porteranno gli auguri alla cittadinanza.
Ciambella e vin brulè offerti dal Gruppo Alpini.

Foto con Babbo Natale e doni ai bambini offerti dalla Proloco.

dalle 10.00 alle 19.30 Centro “La Corte”
Truccabimbi e Animazione per Bambini
Caricature in Fumetto, Zucchero Filato

Assaggi Gastronomici offerti dai Commercianti della Corte
Per tutta la giornata saranno presenti Caprette e Asinelli

Esposizione di hobbysti e artigianato artistico
Stand di Proloco con offerta di dolci

Saranno presenti produttori agricoli locali
del mercato “Terra Terra”

G
li
 A

si
nelli...a“Corte”

2



SISTEMI DI FISSAGGIO
Punto vendita di Ozzano, loc. Ponte Rizzoli
Via Marconi 20 - tel. 0514171111RIVIT.IT

Ozzano dell’Emilia
Via Emilia, 115
T 051 6513411 

Mercatale
Via Idice, 56
T 051 6515590 

Direzione Generale
Piazza Galvani, 4
40124 Bologna
T 051 6571111



Mercoledì 31 dicembre 2014

Giovedì 1 gennaio 2015

Martedì 6 gennaio 2014

dalle 23,00 alle 2,00 in Piazza Allende
Festa di Fine Anno

Saluto del Sindaco Luca Lelli
Estrazione con ricchi premi, Brindisi, Falò del Vecchione

e Spettacolo Pirotecnico.
Gli Alpini offriranno il Vin Brulè.

dalle 18,00 in sala “Città di Claterna”
Saluto al Nuovo Anno Concerto del pianista Gino Brandi
Interpretazione di musiche di vari autori (a cura dell’Ass. alla Cultura)

alle 15,30 nella chiesa di S. Ambrogio
Poesie e Canti Natalizi

alle 16,00 in Piazza Allende
“Arriva la Befana” a cura della Parrocchia dei Santi Cristoforo e Carlo

alle 16,30 in Sala “Citta di Claterna”
Intrattenimento musicale dei ragazzi della Scuola

di Musica “G. Capitanio”, a cura dell’Ass.ne Gruppo Musicale
alle 17,00 in Sala “Citta di Claterna”

Spettacolo di Burattini



Via Emilia, 314 | 40064 Ozzano Emilia (BO) | Italy  | pelliconi.com



Parrocchia S. Cristoforo - Chiesa di S. Ambrogio
Lunedì 8 dicembre ore 17.15 - Solenne “Fiorita alla Madonna”. 
Processione davanti al sagrato della Chiesa per la Solennità 
dell’Immacolata.
Domenica 21 dicembre ore 21.00 - Concerto di Natale in 
S. Ambrogio con la partecipazione della Schola Cantorum S. Cristoforo, 
del Coro della Parrocchia di S. Francesco d’Assisi e della Parrocchia di 
Carteria. Orchestra d’Archi e Oboe. Soprani: Chiara Molinari e Irene 
Traci. Verrano eseguite musiche di Vivaldi, Schubert, Handel e il 
concerto di oboe di Alessandro Marcello.
Martedì 23 dicembre ore 21.00 - I bambini del catechismo e i 
ragazzi delle medie presentano “Da tutto il mondo un dono per Gesù” 
Presepe Vivente. 
Sabato 6 dicembre alle 10.30 Aula Laboratori Biblioteca
“Natale Fatto a Mano” - Laboratorio per  costruire decorazioni con 
l’argilla, a cura di Blu Sole. Per tutte le età. Euro 10,00.
Info-iscrizioni: 051/6511485,  338/4925083.
Domenica 14 alle 17.00 Aula Laboratori Biblioteca
CINE PIZZA IN BIBLIOTECA “Canto di Natale”
FILM PER RAGAZZI. Proiezione riservata agli 
iscritti alla Biblioteca. A cura del GLO- Gruppo di 
Lettura Ozzano.
Info-prenotazioni: 051/790130 oppure
biblioteca@comune.ozzano.bo.it

...Altre iniziative del periodo natalizio



Spadoni Alessandro
Impianti Tecnologici

Via  Gramsci ,  2
Tel .  051  651 1479 -  Cel l .  346 1399130
40064 Ozzano del l ’Emi l ia  Bologna

sandrospadoni@me.com

40064 ozzano emilia (bo)
sede: via bertella, 16

 tel. 051 799363 - fax 051 799824

magazzino e spedizioni:
via progresso, 10/12

tel. 051 799672 - 799701 r.a.

www.tipoarte.it
e-mail: info@tipoarte.itTIPOARTE INDUSTRIA GRAFICA



Sabato 20 dicembre alle 10.30 Aula Laboratori Biblioteca
“Libri Bianchi D’inverno” - Laboratorio a cura di Blu Sole, per tutte le 
età. Euro 7,00.
Info-iscrizioni: 051/6511485, 338/4925083.
Sabato 20 dicembre alle 16.30 Lo Specchio Magico
Festa Allo Specchio Magico con Laboratorio Natalizio per Bambini. 
Ingresso libero.
Info-prenotazioni: 342/1297784.
Sabato 20 dicembre dalle 20.30 Sala Primavera
“GOVILLAX ANNIVERSARY” festa dei Centri Giovanili con musica, 
band giovanili e spettacoli.
Domenica 21 dicembre alle 18.00 Sala “Città di Claterna”
Rassegna “Suoni e Armonie” - CONCERTO DI NATALE con il Coro 
ATTOSECONDO diretto da Marco Belluzzi.
In apertura gli allievi della Scuola di Musica “G. Capitanio” di  Ozzano 
Emilia - Ingresso libero.
Info: 3280846786, www.musicaozzano.it.
Mercoledì 31 dicembre alle 20.00 Centro Civico “A. Vason” - Ponte Rizzoli

“Cenone e festa di fine anno”
a cura dell’ Associazione “Il Ponte”. Info-prenotazioni: 338/2781228.
Mercoledì 31 dicembre alle 20.00 Dulcamara

“Cenone di Capodanno”
Info-prenotazioni: 051/796643 oppure
Agriturismo@coopdulcamara.it
Lunedì 5 gennaio alle 20.30 Palagira
“La Befana su 8 Ruote” - 7° edizione del Gran 
galà di Pattinaggio Artistico a cura della Magic 
Roller. Befana a tutti i bambini.



40064 Ozzano Emilia (BO)
Via della Grafica, 45

Tel. 051 796574 - Fax 051 797126
e-mail: info@la-co.it



...Alcuni momenti delle iniziative Pro Loco

...Arrivederci al prossimo anno!!!



Onoranze funebri - Lavorazioni marmi
Convenzionata so.crem.

Servizio diurno, notturno e festivo anche a domicilio
24 ore su 24

Cremazione e funerali di ogni categoria

Ozzano dell’Emilia - Viale 2 giugno, 19 - 051.797470
Castel San Pietro Terme - Via Mazzini, 116 - 051.944999

Toscanella di Dozza - Via Emilia, 23 - 0542.673331

Paolo 3487308961                   Gianluca 3487308962

“Vicini a voi nel momento del bisogno”

www.anticarosa.com - info@anticarosa.com

BANCA
DI IMOLA S.p.A.
Gruppo Bancario Cassa di Risparmio di Ravenna S.p.A.

Filiale di Ozzano Emilia

Via Emilia 216 - 40064 Ozzano dell’Emilia

Tel. 051 796944 - Fax 051 790192



...Altre informazioni
Presso la sede in Via degli Orti 16/a sarà possibile avere informazioni sulle 
attività e gli eventi che la Proloco organizza direttamente o che patrocina 
sostenendo a livello logistico le varie associazioni che animano il nostro territorio.

Apertura: Mercoledì dalle 17 alle 19 - Sabato dalle 10 alle 12

Potrai anche prenotare la sala per eventi, feste, incontri di lavoro, corsi...
telefonando allo 051 4123316,
mandando una mail a: eventi@prolocozzano.it
oppure recandoti presso: New Photo - Via S. Cristoforo, 26
Speciali sconti per i tesserati Proloco.

Sostieni anche tu le iniziative della Pro Loco!!!
- Se vuoi valorizzare le bellezze del tuo territorio, il tuo patrimonio 
culturale, storico, artistico e religioso;
- Se vuoi promuovere il senso d’ospitalità e un 
turismo ecosostenibile che rispetti l’ambiente;
- Se vuoi valorizzare le ricchezze enogastrono-
miche del tuo territorio;
- Se vuoi sostenere la solidarietà, il volontaria-
to, l’aggregazione giovanile e della terza età...

...Diventa Socio e scopri i tanti
vantaggi che la tessera Unpli ti potrà dare .

Tanti sconti anche presso
i Commercianti di Ozzano dell’Emilia
Tessere presso New Photo, Via S. Cristoforo 26



PRO LOCO
OZZANO DELL’EMILIA

Sede: Via degli Orti, 16/a
Tel. 051.4123316
Cell. 345.4590599

www.prolocozzano.it - info@prolocozzano.it
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